
Коммерческое предложение от 29.04.2025

Наименование товара: Печь конвекционная Kocateq YXD01B

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/pechi-konvektsionnye/pech-konvektsionnaya-kocateq-
yxd01b

Описание

Печь конвекционная Kocateq YXD01B — универсальная и профессиональная модель, которая 
пригодна для установки на профессиональных кухнях в ресторанах, кафе, закусочных и барах, 
в кондитерских цехах и на предприятиях кулинарии.
Конвектор используется для изготовления разнообразных булочек, мясных и рыбных блюд и 
кондитерских изделий.
Оборудование надежно и бесперебойно работает благодаря грамотной конструкции изделия и 
отличным техническим характеристикам.
Особенности модели YXD01B:
корпус из нержавеющей стали;
электрический тип устройства;
вентиляторы с реверсом;
управление электромеханическое;
имеется таймер;
наличие термостата;
температура нагрева от 50 до 300 о С;
удобное обслуживание;
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настольная установка;
питание - 220 В.

Характеристики

Рабочие температуры 50...300 °C 

Количество уровней 4 

Тип подключения электрический 

Напряжение 220 В 

Таймер есть 

Расстояние между уровнями 75 мм 

Тип противня/гастроёмкости 440х318 

Высота, мм 470 мм 

Длина, мм 665 мм 

Способ установки Настольный 

Мощность, кВт 2.65 кВт 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


